
ARABAKO MENDIALDEKO
EKOIZLEAK

PRODUCTORES/AS DE MONTAÑA
ALAVESA



Barazkiak, lekaleak, ogia eta eratorriak.
Verduras, legumbres, pan y derivados.

Esnekiak eta eratorriak.
Lácteos y derivados.

Haragia, hestebeteak eta arrautzak.
Carne, embutidos y huevos.

Eztia eta eratorriak.
Miel y derivados.

Besteak (Boilurra eta Lupulua).
Otros (Trufa y Lúpulo).

MONTAÑA ALAVESA, PRODUCTORES/AS DE NUESTRA COMARCA
ARABAKO MENDIALDEA, GURE ESKUALDEKO EKOIZLEAK

Las explotaciones que producen en la comarca, en tu mano. Catálogo en el
que se recogen sus principales características y localizaciones de forma
organizada.

Eskualdea ekoizten duten ustiategiak zure esku. Haien ezaugarri nagusiak eta
kokapena modu antolatuan jasotzen dituen katalogoa.

INDICE / AURKI﻿BIDEA



Barazkiak, lekaleak,
ogia eta eratorriak 

Verduras, legumbres, pan y derivados



@etxekobaratza

PUNTOS DE VENTA:
SALMENTA PUNTUAK:
Venta directa en la explotación - Salmenta zuzena ustiategian:
Yoar, 26.
01110 Santa Cruz de Campezo.
Jose María Mtz. de Antoñana Mtz. de Lahidalga.
657795830 

ETXEKO BARATZA
ORBISO
SANTA CRUZ DE CAMPEZO
Productos locales de gran valor y cuidando del medio ambiente. 
Balio handiko bertako produktuak eta ingurumena zaintzen.

PRODUCTOS:
PRODUKTUAK:
-Huerta local – Garaiko ortua.
-Leguminosas - Lekadunak.
-Cereal - Zerealak.

CERTIFICADOS/ZIURTAGIRIAK:



CORRES GARRIDO S.C.
SAN VICENTE DE ARANA
Producción por tradición y con buen gusto por las cosas bien hechas.
Tradizioz egindako ekoizpena eta ondo egindako gauzen gustu onarekin.

PRODUCTOS:
PRODUKTUAK:
-Garbanzos - Txitxirioak.

PUNTOS DE VENTA:
SALMENTA PUNTUAK:
Comercio local - Dendan:

Taberna Vito Etxea, Restaurante Izki Jatetxea.
Venta directa en la explotación - Salmenta zuzena ustiategian:.
Virgen de Uralde, 46.
01117 San Vicente de Arana.
Ricardo Corres Pérez de Leceta.
659587933
ricardo.corres@kzgunea.net

CERTIFICADOS/ZIURTAGIRIAK:



LEGUMBRES KANPEZU
URIARTE
SANTA CRUZ DE CAMPEZO
Producción tradicional de legumbres. Venta directa, mayoritariamente
contacto directo con la persona consumidora final. Alternativa y promoción
saludable ante el producto industrial.
Lekaleen ekoizpen tradizionala. Gehienbat salmenta zuzena, azken
kontsumitzailearekin harreman zuzena. Sustapen alternatiboa eta
osasungarria produktu industrialaren aurretik.

PRODUCTOS:
PRODUKTUAK:
-Alubia pinta alavesa.
Arabako baba pintoa.
-Alubia blanca.
Babarrun zuria.
-Garbanzos.
Txitxirioak.

PUNTOS DE VENTA:
SALMENTA PUNTUAK:
Comercio local - Dendan:

Kanpezuko Eko Basterra, Carnicería Hnos. Martínez S.C., Loganivet
S.L., Aliprox Campezo, Restaurante Izki Jatetxea, Frutas Uriarte.

Venta directa en la explotación - Salmenta zuzena ustiategian:
Camino Orbiso, 2.
01110 Santa Cruz de Campezo.
David Uriarte Atauri.
605719075 / 699080267
ratauri@hotmail.com



PU﻿NTOS DE VENTA:
SALMENTA PUNTUAK:
Grupos de consumo - Kontsumo-taldeak.

consultar en la web - web orrian kontsultatu.
Comercio local - Dendan:

 consultar en la web - web orrian kontsultatu.
 Venta directa en la explotación - Salmenta zuzena ustiategian:
La Estación, 7.
01120 Arraia-Maeztu.
Anna Montserrat Minguella.
945410218
mendialdekoogia@gmail.com
https://www.mendialdekoogia.com/

MENDIALDEKO OGIA 
MAEZTU
Pequeño obrador de pan artesano y ecológico ubicado en Maeztu. Nos dedicamos a la
elaboración de pan como se hacía antes, con masa madre, largos procesos de
fermentación y priorizando el uso de harinas locales. Elaboramos pan y repostería con
ingredientes ecológicos y procesos cuidados. Junto a nuestro obrador tenemos una
panadería y una agrodenda donde encontrar producto de proximidad y ecológico. 
Maeztun kokatutako ogi artisau eta ekologikoaren lantegi txikia. Iraganean egiten zen
bezala egiten dugu ogia, orantzarekin, hartzidura prozesu luzeekin eta bertako irinekin.
Ogia eta gozogintza osagai ekologikoekin eta prozesu zainduekin egiten ditugu. Gure
lantegiaren ondoan okindegia eta agrodenda ditugu, non bertako produktuak eta
ekologikoak  aurki ditzakezun.

PRODUCTOS:
PRODUKTUAK:
-Pan - Ogia.
-BollerÍa - Opilgintza.

@mendialdekoogia

CERTIFICADOS/ZIURTAGIRIAK:

https://www.mendialdekoogia.com/


HARINAS IBARRONDO 
SANTA CRUZ DE CAMPEZO

Fabricación de harina de trigo panificable. Elaboración de pan. 
Ogia egiteko gari-irinaren fabrikazioa. Ogia egitea.

PRODUCTOS:
PRODUKTUAK:
-Pan. 
Ogia.
-Harina de trigo panificable.
Ogia egiteko irina.

PUNTOS DE VENTA:
SALMENTA PUNTUAK:
Comercio local - Dendan:

Panaderia Santa Cruz de Campezo. 
Venta directa en la explotación - Salmenta zuzena ustiategian:
Carretera Vitoria-Estella, 36 
01110 Santa Cruz de Campezo
Javier Ibarrondo Balza.
945415086 / 635751963
ibarrondosa@hotmail.com 



Esnekiak eta
eratorriak 
Lácteos y derivados



HARANA GAZTA
SAN VICENTE DE ARANA
Somos la 3º generación de una explotación ganadera de ovino de leche con
la raza latxa cara negra, que elabora queso Idiazabal artesanalmente
únicamente con la leche de nuestro rebaño. 
Aurpegi beltzeko latxa arrazako esne-ardien ustiategi baten 3. belaunaldia
gara, Idiazabal gazta artisau erara egiten dugu gure artaldearen esnearekin.

PRODUCTOS:
PRODUKTUAK:
-Queso artesano de pastor.
Idiazabal Natural e Idiazabal
Ahumado. 
Artzain artisau gazta. Idiazabal
naturala eta Idiazabal ketua.

CERTIFICADOS / ZIURTAGIRIAK:

PUNTOS DE VENTA:
SALMENTA PUNTUAK:
Comercio local - Dendan.
Venta directa en la explotación - Salmenta zuzena ustiategian:
El Mayo, 8.
01117 San Vicente de Arana.
Josu San Vicente Sáenz de Ugarte.
615735396
haranagazta@artzai-gazta.com



QUESERIA EGURALDE
ARLUZEA
Quesería artesanal elaboradora de queso con leche cruda de oveja Latxa
de nuestra propia granja.
Artisau-gaztandegia, Latxa ardi gaztaren ekoizpena, bere artaldetik
lortutako esnearekin.

PRODUCTOS:
PRODUKTUAK:
-Queso Eguralde (semicurado).
Eguralde gazta (erdiondua).
-Queso Kapildui (curado).
Kapildui gazta (ondua).
-Cremas de queso.
Gazta kremak.
-Cremas de queso y miel.
Gazta eta ezti kremak.

PUNTOS DE VENTA:
SALMENTA PUNTUAK:
Comercio local - Dendan:

Restaurante Izki Jatetxea, Panadería Saraso Okindegia, Gasolinera
Ventas de Armentia, Coviran Treviño.

Venta directa en la explotación - Salmenta zuzena ustiategian:
Rebidea, 19.
01216 Arluzea.
Olatz Egurcegui Zurbano.
666776768
eguraldegazta@gmail.com



Haragia, hestebeteak
eta arrautzak 

Carne, embutidos y huevos



HERMANOS MTZ. CRESPO
QUINTANA
Carne de ternera ecológica de raza Angus de la Montaña Alavesa.
Arabako Mendialdeko Angus haragi ekologikoa.

PRODUCTOS:
PRODUKTUAK:
-Carne de ternera Angus ecológica.
Behi okela Angus ekologikoa.

PUNTOS DE ﻿VENTA:
SALMENTA PUNTUAK:
Venta en mercados - Salmenta merkatuetan:

Mercado de la Plaza Santa Barbara (Vitoria- Gasteiz).
Venta a domicilio  - Etxez-etxeko salmenta.

Grupo Whatsapp - Whatsapp taldea.

San Andres, 13. 
01118 Quintana.
Rubén Martínez Crespo.
649622539
hnosmartinezcrespo@hotmail.com hnosmartinezcrespo

CERTIFICADOS/ZIURTAGIRIAK:



IRIGOYEN OILATEGIA
SANTA CRUZ DE CAMPEZO
Huevos camperos Eusko Label. Cooperativa Euskaber.
Eusko Label basa-arrautzak. Euskaber Kooperatiba. 

PRODUCTOS:
PRODUKTUAK:
-Huevos de gallina. 
Oilo arrautzak.

PUNTOS DE VENTA:
SALMENTA PUNTUAK:
Euskober

CERTIFICADOS/ZIURTAGIRIAK:

Gasteiz-Lizarra Errepidea, 33 B 
01110 Santa Cruz de Campezo
Iñigo Irigoyen Argote.
670821312
i.irigoien7@gmail.com



MORCILLAS SUSO
MAEZTU
Empresa familiar de vocación y tradición artesana, que viene elaborando
desde 1978 las famosas morcillas de Maeztu. / Bokazio eta artisau
tradizioko familia-enpresa honek 1978tik egiten ditu Maeztuko odoloste
famatuak.

PRODUCTOS: 
PRODUKTUAK:
-Morcillas y 
elaborados.
Odolosteak eta
landuak.

P﻿UNTOS DE VENTA:
SALMENTA PUNTUAK:
Comercio local - Dendan:

Tiendas, carnicerías y establecimientos de la zona.
Grupos de consumo - Kontsumo Taldeak:

OKT.Barrundiako Kontsumitzaile, OKT. Zigoitia, Lautadako Olbea.
Venta directa en la explotación - Salmenta zuzena ustiategian:
Polígono Industrial Tellazar, Pabellón 7. 
01120 Arraia-Maeztu.
945410057
María Rosa Suso
info@morcillas-suso.com 
https://www.morcillas-suso.com/ Morcillas Suso Odolosteak

https://www.morcillas-suso.com/


Eztia eta eratorriak 
Miel y derivados



IÑIGO IRIGOYEN
SANTA CRUZ DE CAMPEZO

Miel de producción familiar.
Etxe ekoizpeneko eztia.

PRODUCTOS:
PRODUKTUAK:
-Miel.
Eztia.

PUNTOS DE VENTA:
SALMENTA PUNTUAK:
Comercio local - Dendan:

Tiendas de Campezo - Kanpezuko dendetan

Gasteiz-Lizarra Errepidea, 33 B
01110 Santa Cruz de Campezo
670821312
Iñigo Irigoyen Argote.
i.irigoien@movistar.es



HARRIARAN 
APELLANIZ
Miel como nexo de unión con el mundo natural. Contribuimos a la
biodiversidad del entorno. Eztia mundu naturalarekin lotura gisa.
Ingurumenaren bioaniztasunari laguntzen diogu.

PRODUCTOS:
PRODUKTUAK:
-Miel.
Eztia.

Izarrateapellaniz

PUNTOS DE VENTA:
SALMENTA PUNTUAK:
Comercio local - Dendan:

Mendialdeko Ogia, Restaurante Izki Jatetxea, Restaurante Virgala
Jatetxea, Aliprox Campezo.

Venta directa en la explotación - Salmenta zuzena ustiategian:
Barrio Bengara, 6 A,
01129 Apellaniz
Sergio Martínez de Rituerto Ibisate
622691858
apemaibs@hotmail.com



EL GUARDIAN DE LAS
ABEJAS
URARTE
Apicultor profesional de Montaña Alavesa. Miel pura de extraordinaria
calidad elaborada de forma tradicional y con manejos respetuosos con las
abejas. 
Arabako Mendialdeko erlezain profesionala. Aparteko kalitateko ezti hutsa
modu tradizionalean eta erleen aldeko errespespetuzko kudeaketarekin.

PRODUCTOS:
PRODUKTUAK:
-Miel - Eztia.
-Miel en panal - Ezti-orrazean.
-Propóleo - Propoleo.
-Polen - Lore hautsa.
-Cera - Erle-argizari

01216 Urarte
Oliver Gil Martín
652748295
elguardiandelasabejas@gmail.com
https://www.elguardiandelasabejas.com/ 

PUNTOS DE ﻿VENTA:
SALMENTA PUNTUAK:
Venta en mercados - Salmenta merkatuetan:

Mercado de la Plaza Santa Barbara (Vitoria- Gasteiz).
Venta on-line - Online salmenta.

@elguardiandelasabejas

https://www.elguardiandelasabejas.com/


ORBISO MIEL 
ORBISO

Productos de las abejas. Miel producida y cosechada en Alava.
Apasionados de nuestro entorno, apasionados de nuestras mieles. 
Erleen produktuak. Araban ekoitzi eta bildutako eztia. Gure inguruneaz
sutsu, gure eztiaz sutsu.

PRODUCTOS:
PRODUKTUAK:
-Miel.
Eztia.

PUNTOS DE VENTA:
SALMENTA PUNTUAK:
Comercio local - Dendan:

Restaurante Ibernalo, Restaurante Izki, Restaurante Virgala,
Carniceria Hnos. Martinez SC, Camping Acedo S.L, Kanpezuko Eko
Basterra, Natouring SL, Taberna Vito Etxea. 

Venta directa en la explotación - Salmenta zuzena ustiategian:
Imperial, 10.
01117 Orbiso.
Iván Candelá Beltrá.
658761995 / 649972419.
orbisomiel@gmail.com



Besteak (Boilurra eta
lupulua) 

Otros (Trufa y lúpulo)



ARABAKO BOILURRA 
SANTA CRUZ DE CAMPEZO
La trufa es un hongo subterráneo que vive asociado a las raíces de ciertos
árboles, principalmente encinas, robles y quejigos. La cooperativa de la Trufa de
Alava se encarga de la comercialización directa del 100% del producto de sus
asociados. El 100% de las personas asociadas son productores/as de las
comarcas de Montaña Alavesa y Valles Alaveses. La temporada de la recogida de
la trufa negra (Tuber melanosporum) se desarrolla entre los meses de diciembre
a marzo. Es la más apreciada y valorada. / Boilurra zenbait zuhaitzen sustraiekin
lotuta bizi den lurpeko onddoa da, batez ere artadi, harizti eta erkametzekin.
Arabako Boilur Kooperatiba bere bazkideen produktuaren %100 zuzeneko
merkaturatzeaz arduratzen da. Elkartutako pertsonen %100 Arabako
Mendialdeko eta Arabako Ibarrako ekoizleak dira. Boilur beltza (Tuber
melanosporum) bilketa denboraldia abendutik martxora bitartean izaten da.
Estimatuena eta baloratuena da.

PRODUCTOS:
PRODUKTUAK:
-Trufa negra.
-Boilur beltza.

Carretera Vitoria-Estella, 26 
01110 Santa Cruz de Campezo
La Trufa de Álava-Arabako Boilurra Koop.E
627072495
info@latrufadealava.com 
latrufadealava.com

PUNTOS DE VENTA:
SALMENTA PUNTUAK:
Venta en mercados - Salmenta merkatuetan:

Mercado de Navidad (Vitoria- Gasteiz), Feria de la Trufa Negra en
Ribabellosa.

Trufa Selecta

https://www.latrufadealava.com/


LÚPULO DE KINTANA 
QUINTANA
Plantación de lúpulo en el parque natural de Izki, Cuidado de la manera mas
sostenible posible y con todo el cariño del mundo por este tipo de cultivo.
En Lúpulo de Kintana realizamos todo el proceso, desde plantar la planta hasta
transformarlo en pellet para que puedas usarlo de la mejor manera que necesites. El
lúpulo no solo vale para hacer cerveza que es para lo que mayormente se utiliza,
tambien lo puedes usar para hacer jabones, aceites, saquitos relajantes, cremas, etc.
Lupulu landaketa izki parke naturalean, Zaindu ahalik eta modu jasangarrienean eta
munduko maitasun osoz laborantza mota hau. Lupulo de Kintanan prozesu osoa
egiten dugu, landarea landatzetik pellet bihurtzeraino, behar duzun moduan erabil
dezazun. Lupulua ez da bakarrik ona garagardoa egiteko, hori baita gehien erabiltzen
dena, baizik eta xaboiak, olioak, zorro lasaigarriak, kremak... egiteko ere erabil
dezakezu.

PRODUCTOS:
PRODUKTUAK:
-Lúpulo en flor.
Lupulu loretan.
-Lúpulo recién cosechado o seco.
Lupulu jaso berri edo lehorra.
-Lúpulo en pellet.
Lupulu pellet formatuan.

PU﻿NTOS DE VENTA:
SALMENTA PUNTUAK:
Venta on-line - Online salmenta.
Venta directa en la explotación - Salmenta zuzena ustiategian:
Eras del olmo, 7.
01128 Quintana.
Paula Romero Ordoñez.
747426611
info@lupulodekintana.com 
https://lupulodekintana.com

/

@lupulodekintana



ARABAKO MENDIALDEKO
EKOIZLEAK

PRODUCTORES/AS DE MONTAÑA
ALAVESA

945 378 014
626 054 211

iban@izki.org
https://www.arabakomendialdea.eus/adr-izki/

https://www.instagram.com/adrizkilge/
https://www.facebook.com/adrizkilge/
https://twitter.com/adrizkilge

